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VINURI

Primul yvin ,,Alira” va curge

liman (localitatea unde se
afla podgoriile) si Rasova
(locul unde va fi construi-
td crama) au dat numele
primului vin ,,Alira”, care va curge,
astdzi, in pahare. Astfel, daca “Wine-
Ro” a recoltat, toamna trecuta, primii
struguri din podgoria de la Aliman, in
acest an va fi degustat noul ,,Merlot”,
produs, sub semndtura renumitului
oenolog cu experienta internationala
Marc Dworkin, din acesti struguri.

Din primele 20 de hectare de stru-
guri au fost produse 45.000 de sticle
de vin, intreaga suprafata de 80 de
hectare de vie urmand sa produca
struguri pentru vin abia in anul 2014,
cand va ajunge la cantitatea optima,
limitata la 6 tone/ha.

Situata pe plaiurile dobrogene, via a
fost plantata in anul 2006, in urma achi-
zitionarii celor 80 de hectare de teren,
soiurile cultivate fiind ,,Feteasca Nea-
gra”, ,,Merlot” si ,,Cabernet Sauvig-
non”. Investitia se cifreaza la 2,5 milio-
ane de euro, urmand ca alte 5 milioane
de euro - 2 milioane din fonduri euro-
pene nerambursabile si 3 milioane ce
reprezintd co-finantarea - sa fie investite in
constructia unei crame, la Rasova - localitate
constanteana situatd la 14 km de Aliman,
unde se afla podgoria. In acelasi loc, produ-
catorul ,,WineRo” intentioneaza sa mai dez-
volte o mica podgorie si un hotel cu 24 de ca-
mere, pentru amatorii de turism vinicol.

Pana in acest an, compania producea, in
Bulgaria, vinul ,,Enira”, acesta fiind cele-
bru in Marea Britanie, Elvetia, Germania,
Luxemburg, Japonia si China, tari in care
urmeaza sa fie exportat si noul vin su-
per-premium, care va fi vandut catre marii
retaileri, la un pret cuprins intre 40 si 50 de
lei sticla.

Revista ,Vinul.ro”, despre ,Alira”: “Iinci
de la primul contact, acest vin reuseste sa
impresioneze prin complexitatea sa
aromatica. Combinatia armonioasa dintre
tonurile sobre de fructe negre (visine
amarui, coacaze negre si prune afumate),
lemnul afumat si nuantele usor lactate,
invelite in senzatii de vanilie si rom,
confera acestui vin o tenta seducatoare.
in atac, gustul da senzatia de subtirime,
plecand acid-vegetal, dupa care
evolueaza progresiv si rotund spre note
adanci de fragi, migdale, cacao si
brusture. Punctul maxim de intensitate
aromatica este atins in partea finala, unde
dominanta condimentata este cel mai
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bine subliniata”.

Vinurile
,Rotenberg” -
degustate la noi si
in Franta

Vinurile produse de Cramele , Rotenberg”
vor putea fi degustate in acest sfarsit de sap-
tamana (25-26 septembrie) in mai multe loca-
tii din Romania, dar si intr-un magazin specia-
lizat din Paris, anunta Vinul.Ro.

Astfel, merlot-urile ,Cramele Rotenberg”,
~Menestrel” si ,Rapsod” vor fi prezentate
sambata si duminica in hypermarketul ,,Carre-
four Orhideea” si in cel din Baneasa, Cluj si
Ploiesti, precum si in magazinul de vinuri
“Chez Miha", din Paris.

Aceste degustari fac parte din campania
de orientare si constientizare a publicului con-
sumator de vin din Romania, demarata de
Cramele ,Rotenberg”, la sfarsitul lunii iulie.
Potrivit lui Mihai Rotenberg, proprietarul cra-
melor cu acelasi nume, in luna noiembrie, vor
fi programate degustari in alte cateva orase
din tard, printre care si Brasov. B

Ghenadie Bobeica, administratorul ,, WineRo”, in cadrul primului cules de la Aliman.
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.astazi, in pahare

In pivnitele ,,Rhemn” Azuga se produce cel mai vechi
vin spumant din tara

Wilhelm Rhein sau de unde
incepe istoria spumantului in
Romania

Pivnitele ,,Rhein” Azuga reprezintd o ra-
ritate pentru piata din Roménia, fiind con-
struite la suprafatd si avand pereti grosi de
peste 1,20 m. Pivnitele au luat fiinta in 1892,
fiind opera descendentului unei familii ger-
mane stabilitd de peste 500 de ani in Brasov
si care a cumparat un teren in Azuga. Acest
teren apartinea, atunci, de mosia regelui Ca-
rol .

in cramele construite din piatra si din pa-
tru randuri de caramida, spre paraul Azuga,
Wilhelm Rhein a inceput sa prelucreze vinu-
ri aduse din Dealu Mare (Bucov, Chitorani
si Valea Cilugdreasca). Erau vinuri rosii,
aromate si vinuri albe din care s-a nascut
spumantul de Azuga - “Rhein Extra”. Astfel,
incepe istoria cramelor i a societatii ,,Rhe-
in&Cie”, in 1892.

In aceeasi perioads, iau fiintd numeroase
case de sampanie in Franta, Italia si Germa-
nia. Romania este a patra tara din lume in
care s-a realizat spumantul prin fermentatie
naturald in sticla, dupa Franta, Germania si
Rusia, dar inaintea Italiei si Spaniei.
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De ce Azuga?

Azuga a fost aleasa din motive economice si geografice.
Constructia unei crame de suprafatd este de doud ori mai ief-
tina, fata de cea clasica sapata in pamant. Fermentatia secun-
dara necesita o temperatura constanta si scazuta, climatul de
la Azuga fiind ideal, in iulie 14EC si in ianuarie -4EC, nemai-
fiind necesare dotari speciale. In plus, Azuga este situatd
intr-o regiune centrala a tarii, aproape de Brasov si de Bucu-
resti.

intre cele doui razboaie mondiale, fiul cel mare al lui Wil-
helm Rhein, Heinrich, care a studiat chimia, a dezvoltat afa-
cerea, astfel ca Bucurestiul a fost impanzit de depozitele de
vinuri Rhein. Dupa al doilea razboi mondial si dupa nationa-
lizarea din 1948, Otto Rhein, primul nepot revenit din lagarul
de prizonieri din Austria a mai activat in afacerea familiei,
pana in 1952, cand a emigrat in Germania.

Dupa 1952, statul comunist a constientizat ca productia si
exportul bauturilor de la Rhein constituie o afacere buna. A
pastrat si dezvoltat productia de la Azuga. Apogeul a fost

In cadrul Pivnitelor “Rhein” Azuga a fost creati o pensiune care dispune de
15 camere denumite sugestiv dupd nume de soiuri de struguri albi si rosii, un
restaurant cu o capacitate de 90 de persoane, dar §i un magazin de vinuri.

atins in perioada 1985-1986, cand, intr-un singur an, la Azuga
s-au produs si comercializat (inclusiv la export) peste 1,8 mi-
lioane sticle.

Un procedeu de fabricatie vechi de la 1892

Pivnitele de la Azuga ofera conditii propice pentru produ-
cerea vinului spumant dupa metoda traditionala, folosita inca
din 1892. La Pivnitele ”Rhein” Azuga, vinurile sunt “inchi-
se” in sticle prin dopuire, dupa ce s-au adaugat drojdiile se-
lectionate, care asigura fermentatia secundara.

Prima etapa pentru ca vinul sa devind spumant este fer-
mentarea in sticla, proces care dureaza 9-12 luni, timp in care
sticlele (importate din Italia) se tin la orizontald. Urmeaza,
apoi, limpezirea, care dureaza in jur de 8 saptamani. in acest
timp, sticlele de spumant sunt agezate inclinat (45 grade), pe
pupitre de limpezire, si se ,,invart” de doud ori pe zi, pentru a
permite impuritatilor rdmase in urma fermentdrii sa coboare
spre gatul sticlei. Urmeaza degorjarea (procedeul prin care se
scoate sedimentul format in sticld), controlul si etichetarea

sticlelor.

imbutelierea cu dopuri de pluti si aplica-
rea cosuletelor sunt singurele “operatiuni‘
mecanizate, ctichetarea si ambalarea fiind,
~ de asemenea, manuale.

”Rhein Extra” - replica autohtona
a sampaniei

Cramele “Halewood” produc, la Azuga,
spumantul “Rhein Extra” (brut imperial,
brut rose si sec) si spumantul “Prahova Val-
ley” ( brut, sec si demisec). “Rhein Extra”
este replica autohtond la “Champagne”,
“Cava”, “Prosecco” sau “Cremant”. Spu-
mantul “Rhein Extra” are la baza cuvee-ul
soiul “Chardonnay”, strugurii provenind de
pe Domeniile “Halewood”, de la Sebes.

Textura fina si aciditatea eleganta se inte-
greaza perfect complexitatii acestui spu-
mant de culoare alb-verzui, cu aroma inten-
sa de piersici, pere coapte si migdale, gust
proaspat si fructuos, in armonie cu o cremo-
zitate atragatoare, perlaj foarte fin si persis-
tent, final vibrant si prelung.

O parte din productia de vin spumant
de la Azuga pleaca la export, in Germania
, Belgia, Luxemburg, SUA, Danemarca,
Italia, Franta, Rusia, Columbia, Mexic,
Japonia.

Cramele “Halewood” - distribuitorul unic al
casei “Bollinger”

Din 2010, Cramele Halewood reprezinta distribuitorul
unic al casei “Bollinger”, una dintre primele trei case inde-
pendente din Champagne. Bollinger reprezintd un stil de
Champagne, specific unei “Case” de familie, care, din 1829
si-a mentinut independenta, in timp ce si-a dezvoltat proprii-
le vii aflate in cele mai bune locatii din Champagne. Acest
lucru a permis Casei “Bollinger” sa mentina metodele unice
de cupajare, baza unei inimitabile identitati.
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IN PREMIERA PE PIATA NOASTRA DE RETAIL:

Vinuri din Turcia, Georgia §

In cadrul raionului de vinuri din ,,real,-” clientii pot face degustdiri, prin sistemul

In

enomatic. Acesta a fost
introdus in premiera pe piata hipermarketurilor europene, in anul 2007. Initial, degustarea era facuti
contra-cost, acum, insd, clientii pot degusta gratuit cele 48 de sortimente de vinuri expuse in cadrul enomatului. Sortimentele oferite la degustare
sunt schimbate lunar. Sistemul profesional enomatic este disponibil la ,,real,-” Vitan, Cotroceni, Pallady, Constanta Nord, Timisoara Est si Ploiesti,

1 China la "real,-Hypermarket"

cooLlk

/A 1 premiera pe piata de retail roma-
neasca, ,,real,-Hypermarket” pro-
pune o selectie de vinuri din Geor-
gia, Turcia si China. Aceste vinuri
au putut fi degustate, zilele trecute,

in cadrul lansarii noului catalog de vi-

nuri al ,,real,-”, in magazinul deschis la ,,Afi Palace”

Cotroceni, din Capitald.

Raionul de vinuri din ,,real,-” cu-
prinde peste 600 de sortimente autoh-
tone si de import. Cele 320 de vinuri
romanesti reprezinta 17 podgorii valo-
roase din sase regiuni viticole din tara
noastra - Moldova, Muntenia, Oltenia,
Transilvania, Banat, Dobrogea. Restul
de 270 de vinuri internationale provin
din 18 tari cu traditie vinicola din Eu-
ropa si din Lumea Noua, precum
Franta, Chile, Spania, Italia, Ungaria,
Republica Moldova etc.

In cadrul gamei de vinuri din acest
magazin sunt disponibile atat vinuri
fara alcool, din Turcia si Romania, cat
si vinuri ,,bio”, din Germania si Franta.

Noutatea absoluta a toamnei la
,real,-” este introducerea serviciului de
livrare gratuita la raionul de vinuri si
spirtoase, care va functiona in aceiasi
termeni cunoscuti beneficiarilor de li-
vrare gratuitd a bunurilor de folosinta
indelungata.

Prezent la lansarea catalogului de
vinuri din ,;real,-”, Sergiu Nedelea,
presedintele Federatiei Romane a So-
melierilor, ne-a precizat ca piata vinu-
lui este in plina dezvoltare, ca urmare
a numeroaselor mosteniri §i intineriri
de vie din ultima vreme si a tehnologi-
zarii procesului de productie, realizata
de majoritatea proprietarilor de podgorii, in special
din fonduri europene. B




